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GENUSSWEGE IM SALZBURGERLAND

Die Via Culinaria ladt zu einer genussvollen Reise kRreuz und quer
durch das Salzburger Land ein und ftihrt auf
7 Genusswegen zu den Réstlichsten regionalen Produkten.
Die AreitAlm liegt am “Genussweg ftir Hiittenhocker”

Lassen Sie einfach die alpine Berglandschaft auf sich wirken, tief
durch atmen und Energie tanken, denn nirgends ist die Luft Rlarer und
wlirziget...

Einen schénen Aufenthalt auf der AreitAlm

Cenuse que der Hiche

In der AreitKtiche werden wertvolle Produkte in Topqualitat, mit dem
Wissen tiber ihre Herkunft von kreativen Kéchen liebevoll veredelt.
Ktichenchef Raimund Knautz und sein Team lieben es regional und
unverfdlscht.

Der Pinzgau ist nicht nur eine Tourismusregion mit intakten und
vielfdltigen Naturlandschaften: Kristallklare, rauschende fischreiche
Gebirgsbdche, bliihende Alm- und Bergwiesen mit vielen
schmackhaften Kréutern und Walder bieten die ideale Grundlage fiir
eine Landwirtschaft mit einer breiten Palette von Spezial- und
Genussprodukten. Mit den Pinzgauer Produkten Rreieren sie
liberlieferte aber auch innovative Gerichte, auf phantasievolle und
doch einfache Art und Weise.
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GENIESSER "ALM-FRUHSTUCK" nur auf Vorbestellung

(ab 2 Personen)

1 Tasse Kaffee, Tee oder Kakao, Brotkorb, selbstgemachte
Marmelade, Honig, Natur-Joghurt mit frischen Fruchten,
Schinken-Kaseteller, Raucherlachs, Ruhrei, Fruchtsaft, pro Person

GOURMET "ALM-BREAKFAST" only on reservation

(from 2 persons)

1 Cup of coffee, tea or cocoa, breadbasket, butter, marmalade,
honey, natural yoghurt with fruits, ham & cheese platter,

smoked salmon, scrambled eggs, fruit juice, per person € 19,00

SKY-FRUHSTUCK
(3 Spiegeleier mit SpecRk im Pfandl serviert) Butter und GebacRk

SKY-BREAKFAST
(bacon and 3 fried eggs served in a pan) with butter and bread € 8,50
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PINZGAUERDUETT (RIND UND HIRSCH)

mit Zwiebelmarmelade, Aroniabeere und hausgemachtes Ciabatta
A MEDLEY FROM TATARE
from local ,Pinzgau Beef and Deer”

served with stewed onion and ciabatta € 18,90

GEBEIZT UND GEFLAMMTER SEESAIBLING
mit Rettich und WildRrauter

MARINATED AND FLAMMED LAKE CHAR
Horseradish-Espuma, wild herbs € 15,20

PANNA COTTA

vom Rauriser AlmfrischkRase mit Praline und Ofentomaten

PANNA COTTA FROM LOCAL CHEESE
with pralines, oven-tomatoes € 12,50
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ALM-JAUSN-BRETTL

mit SpecR, Kase, Hauswdrstl, Aufstrich, Essiggemtise und
mit hausgemachten Bauernbrot

JALM-JAUSN-BRETTL” (HEARTY MOUNTAIN SNACK)
with Farmer’'s bacon, cheese, house sausages, bread spread,

pickled vegetables and homemade bread € 12,50

IN DER KURBISKERNPANADE GEBACKENE HUHNERSTREIFEN

auf Erdapfel-Vogerlsalat und KKernol

CHICKEN STRIPS BAKED IN THE PUMPKIN SEED BREADING
served with Potato-field salad with “IKernél” € 15,90

BAUERNSALAT

Blattsalat, Tomate, GurRe, IKraut, IKarotte und Mais
mit Rnusprigem SpecR, Erdapfeln und Spiegelei

FARMERS SALAD
Lettuce, tomato, cucumber, cabbage, carrot and corn

with crispy bacon, potatoes and fried egg € 11,50

BUNTER BLATTSALAT MIT CAESARDRESSING
UND GEGRILLTEN KNOBLAUCH-CHILIGARNELEN

COLORFUL SALAD WITH GRILLED GARLIC CHILI PRAWNS
and crispy cheese with caesardressing € 16,90

BUNTER SALAT KLEIN
SMALL COLORFUL SALAD € 5,20

BUNTER SALAT GROSS
LARGE COLORFUL SALAD €790
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TAGESSUPPE
DAILY SOUP CREATION OF OUR CHEF € 7,20

IKRAFTIGE RINDSUPPE MIT GRIESNOCKERL

ODER KRAUTERFRITTATEN (Wunschsuppe)
BEEF CONSOMME WITH SEMOLINA GNOCCHI

OR FINE SLICED PANCAKES WITH HERBS € 5,90

PIKANTER HAUSGEMACHTER GULASCHSUPPENTOPF
mit Bauernbrot
SPICY ,GULASHSOUP”

with homemade bread € 8,20

AREIT-KNODELSUPPENTOPF
IKaspressknddel und LeberkRnddel (2 StlucR)
DUMPLING SOUP POT

cheese- and liver dumpling (2 pieces) € 850

APFELSELLERIE TRIFFT KURBIS-MARONI
APPLE-CELERY AND PUMPKIN-CHESTNUT SOUP € 8,20

ESSENZVOM TAUERNWILD
mit Hirschma;ultasche
CONSOMME FROM DEER

with deer mule bag € 8,50
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+PINZGAUER KASNOCKN"

im Pfandl serviert mit Rost-Zwiebel und Schnittlauch

“PINZGAUER KASNOCKN”
served in a pan with crispy onions € 12,80

AREITALM - STEAK cA.140¢G

Filet vom Rind mit SpecR, Zwiebel und Champignons, Knoblauchbrot

AREITALM STEAK ca. 140g
Fillet of beef with bacon, onions, mushroom and gatrlic bread € 2150

IKLASSISCHES WIENER SCHNITZEL

mit Petersilienerdapfel und Preiselbeeren

WIENER SCHNITZEL (CALF)
parsley potatoes and cranberries € 19,90

CHEESE-BACON ALMBURGER

mit SpecR, Cheddar, Tomate, Gurke, Salat und Wedges, Barbecuesauce

CHEESE 6§ BACON ALMBURGER
with bacon, cheddar, tomatoes, cucumber, salad, wedges potatoes and

barbecue sauce € 17,50

IN HEUBUTTER GESCHWENKTER REHRUCKEN

Maisgrief3, Kirbisgemuse und Waldbeeren-Chutney

IN HEDGES SWIVELED DEER BACK
Corn-semolina, pumpkin and wild berry chutney € 26,50
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SPAGHETTI FLEISCHSAUCE
SPAGHETTI BOLOGNESE

PENNE ALL'ARRABBIATA
PASTA ALL'/ARRABBIATA

frischer Parmesan wird auf Wunsch mitgereicht
(fresh parmesan is served on request)

VEGETARISCHE KNODELVARIATION
(SPINAT, PILZ, KASE, RATATOUILLE)

VEGETARIAN DUMPLING VARIATION
(spinach, mushroom, cheese, ratatouille)

ZWQCé@LQ@H%@ / between court

GEFULLTES PINZGAUER BLADL

mit lauwarmen SpecRRraut

FILLED HOMEMADE NOODLE BAGS
with warm bacon-coleslaw

SUSSWASSER-EDELFISCH
mit Weilwein-Zitronensauce und hausgemachte Nudeln
LAKE-FISH

with white wine-lemon-sauce and homemade noodles

auf1.398 m

€ 12,80

€ 11,90

€16,50

€ 12,50

€17,90
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"DAS MEER"
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verschiedene Meeresfische, gegrilltes Gemuse, Risotto und Zitronenthymian

"THE SEA™
various sea fish, grilled vegetables, risotto and lemon thyme

FISCHGERICHT LAUT TAGESANGEBOT

Minispinat und Beilagen-Variation, WeiBweinschaum

FISH FILET OFFER OF THE DAY
mini-spinach and side-dishes-variation, white-wine-espuma

Cluptgerichte /aindio

FILETSTEAK VOMPINZGAUER RIND cA. 200G
Eierschwammerl, Sellerie, Erdapfel
PINZGAU BEEF FILLET

mushroom cream, celery and potatoes

IKALBSRUCKENSTEAK cA. 1806

mit Spitzmorcheln, Thymian-Gratin, Kohlsprossen
VEAL FILLET with morels, thyme-gratin and cabbage sprouts

AREITALM SCHWEINEREI
mit zweierlei IKraut und IKnodel
VARIATIONS OF ROAST PORK

WITH MEDLEY OF CABBAGE AND DUMPLING

GEFULLTE HUHNERBRUST
Rurzgebratenes Gemuse und hausgemachte Gnocchi
FILLED CHICKEN- BREAST

grilled vegetables and homemade gnocchi

€ 24,50

€ 2150

€ 3250

€ 28,50

€19,80

€ 19,50
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APFEL,- ODER TOPFENSTRUDEL FEIN GARNIERT
APPLESTRUDEL OR STRUDEL WITH CURD CHEESE FILLING,

FINELY GARNISHED € 490
Schlagobers/whipped cream € 150
Vanillesauce/vanilla sauce € 1,90
eine Kugel Vanille-Eis/one scoop vanilla-ice cream € 1,60

HAUSGEMACHTER KAISERSCHMARRN (WARTEZEIT)

Rlassisch mit ZwetschRenroster

HOME MADE CUT-UP AND SUGARED PANCAKE (waiting period)
with stewed plums € 11,90

GERMIKNODEL

mit MohnzucRer und Butter

YEAST DUMPLING
with hot butter, covered in crushed poppy seeds € 7,20

GERMKNODEL

mit MohnzucRker und Vanillesauce

YEAST DUMPLING
covered in crushed poppy seeds and vanilla sauce € 8,80

OSTERREICHISCHE KASEVARIATION

mit Chutney und hausgemachtem Geback

AUSTRIAN CHEESE SPECIALTIES
with chutney and homemade bread € 13,50
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Siikea qug der reit An-CWWehbapeickuch!
Sweat from the Ciret in-Fostry kitchen

WINTERLICHES LIEBESSPIEL VON DER SCHOIKKOLADE
VARIATION OF CHOCOLATE € 12,50

POLSTERZIPF

mit Preiselbeeren

DOUGH DONUT
with cranbeeries € 10,50

BRATAPFEL /7 GRIES / HOLLER

BAKED APPLE /7 SEMOLINA / ELDERBERRY € 10,50
DESSERTVARIATION

ab 2 Personen

DESSERT VARIATION

off 2 persons € 21,50

TAGESANGEBOT / OFFER OF THE DAY

Hausgemachte Torten und Kuchen, fein garniert
Home made cakes, finely garnished € 4,90
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Crepeo
taglich ab 14:00 Uhr
daily from 14:00

CREPES
Zur Wahl mit Caramel, Nutella oder hausgemachter Marillenmarmelade,
Preiselbeeren oder mit Beerenragout

CREPES
To choose with Caramel, Nutella or home made apricot jam,

Cranberries or with berry ragout € 5,20

CREPES

mit Vanille-Eis, Banane und SchoRosauce

CREPES
With vanilla ice cream, banana and chocolate sauce € 8,50

Couvert € 2,50
.Wir brauchen was Besseres als den Seniorenteller.”

Sie haben die MoglichReit aus unserer speziellen KinderkRarte zu wahlen,
und fUr Junggebliebene Ronnen Sie einige Gerichte als ,Seniorenteller”
bestellen.

Preisnachlass von € 2,00

Couvert € 250
.We need something better than the seniors plate.”
You can choose from our special children’'s menu and for the young at heart
you can order some dishes as "seniors' dishes".
Price reduction of € 2,00



